
Buntes Sommergemüse

aus der Pfanne und Rosmarinkartoffeln
von der Annabell Frühkartoffel mit
Gartenkräuter-Schmand

mit Holsteiner Grillkäse – 25,00 €

mit gegrilltem Kabeljau – 29,00 €

mit Streifen vom gegrillten Flanksteak von der Holsteiner Färse – 28,00 €

Stormarn tischt auf

30,00 €

In
ha

be
r R

ob
er

t Ahrens & Betriebsleiter Axel G
erlach

Glückspilz-Kabeljau
Knusprig gebratenes Kabeljaufilet
auf einem Edelpilzbett in Kräuterrahm,
dazu Rösti von Stemwarder Annabell Kartoffeln 

Das Restaurant Strehl ist seit mehreren Jahrzehnten ein fester Bestandteil 

der Ahrensburger Gastronomieszene. Mit einem festen und gut ein-

gespielten Team wird über viele Jahre eine sehr hochwertige und gleich-

bleibende Qualität im Service und in der Küche präsentiert. Ein Garant für 

gute und gepfl egte Gastlichkeit.

À la carte verwöhnen wir Sie mit einer bodenständigen, regionalen und 

saisonal norddeutschen Küche auf hohem Niveau. Wir empfehlen eine 

vorherige Tischreservierung.

Das Restaurant Strehl ist ebenfalls beliebt bei Feiern und Veranstaltungen, 

getreu dem Motto: „Mit uns durchs Leben“ – von der Taufe über 

Konfi rmationen, Kommunionen, Geburtstage und Hochzeiten aller Art. 

Familie Strehl und Team freuen sich auf Sie als à la carte-Gast, 

auf Ihrer Feier oder Veranstaltung.

Öffnungszeiten:
Mo – Mi Wir öffnen für besondere Anlässe.
Do – Sa  ab 17:00 (Küche bis 20:00 Uhr) 
Sonntag  11:30 – 15:00 Uhr, 17 – 21:00 Uhr

(Küche 12 – 14:30 Uhr / 17 – 19:00 Uhr)

Reservierung & Infos unter:
Reeshoop 50  |  22926 Ahrensburg
Telefon 0 41 02 - 412 61  
info@restaurantstrehl.de 
www.restaurantstrehl.de
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29,00 €
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