Vorspeisen
(Lieferbar ab 10 Personen)

Kleine Fischauswahl (100g Fisch pro Pers.)
Raucherlachs, Stremellachs und Forellenfilet mit
Sahnemeerrettich, Pfeffermakrele,

Brotkorb und Butter 14,00 €

GroBe Fischauswahl (100g Fisch pro Pers.)
Raucherlachs und Forellenfilet mit Sahnemeerret-
tich, Gravedlachs mit Dill-SenfsofBe, Stremellachs
und Garnelenvariationen mit Cocktail- und
AiolisoBe, verschiedene Brotsorten,

Butter und Zitronenbutter 1750 €

Anti Pasti (120g Gemuse und Fleisch pro Pers.)
verschiedene eingelegte und gefullte GemuUse
lecker mariniert, Tomate Mozarella, Vitello Tonato,
Parmaschinken mit Melone, Thunfischbutter

und gemischter Brotkorb 1750 €

Gerne stellen wir
Ihre Wunschvorspeise
zusammen!

Suppen und Eintépfe
ab 5 Ltr,, heiB3 geliefert im Warmegerat

Preis pro Ltr.
1 Ltr. = 4 Suppenteller a 0,25
1Ltr. = 5 Suppentassen a 0,20

Feine Tomatencremesuppe
von saftigen Fleischtomaten gekocht
mit Basilikum, Sahnehaube und Crutons 21,00 €

Champignoncremesuppe
mit Sahnehaube und
Champignonscheiben 21,00 €

Passierte Kartoffelsuppe
mit Krautern und Raucherlachsstreifen 23,00 €

Lauchcremesuppe
mit Kresse-Sahnehaube,
Raucherlachsstreifen und Lauchstreifen 23,00 €

Wurzige Gulaschsuppe

mit bunter Einlage und viel Fleisch vom

Holsteiner Rind, dazu ein Brotkorb 19,00 €
Erbsensuppe

mit Wurstscheiben, dazu ein Brotkorb 18,50 €

Holsteiner Kartoffeleintopf
mit bunten GemuUsen, Fleischwurfeln
und Wurstscheiben, dazu Brotkorb 19,00 €

Chili Con Carne (ab 5 Ltr. = 10 Pers.)

Aus Rindfleisch mit Bohnen, Tomatenfleisch

und Mais, herzhaft, wurzig und leicht scharf
abgeschmeckt, dazu Baguettebrot

pro Pers. 0,5 Ltr. 1750 €

Warme Gerichte
geliefert in Warmegeraten (Lieferbar ab 10 Pers.)

Bandnudeln in Krauter Pesto mit GemuUsebratlingen
und bunten Grillgemusen: Champignons,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini 25,00 €

Gebratene Lachsfilets auf Blattspinat und Kabeljau-
filets auf bunten Gemusestreifen mit WeiBweinsole
Butterreis und Petersilienkartoffeln 31,00 €

Schweine- und Rinderbraten nach Holsteiner Art
mit BratensoBe, GemuUseauswahl, Apfelrotkohl,
Butterspatzle und Petersilienkartoffeln 26,50 €

Schweinefilet in wurziger BratensoBe

und Putenmedaillons mit Champignons in Rahm-
soBe, bunte Gemuseauswahl, Butterspatzle und
Petersilienkartoffeln 27,50 €

Wildgulasch mit Pilzen nach Jager Art
dazu Apfelrotkohl, feine Bohnen, KartoffelkloBe,
Petersilienkartoffeln und gefullte Frucht 27,50 €

Hirsch- und Wildschweinkeule nach Forsterin Art
mit PreiselbeerrahmsoBe, Pilzen, Apfelrotkohl,

feinen Bohnen, KartoffelkléBen, Butterspatzle,
gefullte Fruchte und Preiselbeeren 31,00 €

Viele weitere warme Gerichte
- auch vegetarisch - auf Anfrage!!!

Desserts in kleinen Glaschen
(Lieferbar ab 20 Glaschen)

Rote Grutze nach Holsteiner Art
mit VanillesoBe 3,30 €

Mousse au Chocolate mit VanillesoBe 3,50 €

Herzhaft marinierte Waldbeeren
in Mascaponecreme 350 €

Panna Cotta mit Fruchtspiegel 3,50 €

Warme rustikale Bratenbuffets
- herzhaft und gut
(Lieferbar ab 30 Pers.)

WARM RUSTIKAL UND DEFTIG

Krustenbraten und Burgunderschinken

mit RemouladensoBe, Knoblauch-Krautersofe,
Zweimal Kartoffelsalat mit Essig-Ol und Mayonnaise,
Krautsalat und Brotkorb 21,90 €

DIE GROSSE SCHWEINEREI

Krustenbraten, Grillhaxen und SpieBbraten.

mit BratensoBe, PfeffersahnesoBe, bunter
Gemuseauswahl, Kartoffelgratin, goldgelbe
Bratkartoffeln, Krautsalat und Bauernsalat 24,50 €

\WARM RUSTIKAL UND GUT

Krustenbraten, SteakhUfte und Putenbrust

mit BratensoBe, PfeffersahnsoBe, bunte
Gemuseauswahl, Kartoffelgratin, goldgelbe
Bratkartoffeln und knackfrische

farbenfrohe Salate der Saison 28,50 €

BAYRISCHES BUFFET

Knusprige Haxen, Krustenbraten, Leberkase

und Nurnberger Rostbratwurstchen, dazu
BratensoBe, Senf, siBer Senf, WeiBkraut,
Kartoffelknddel, Speckkrautsalat, Kartoffelsalat in
Essig und OL, Radi und Laugengeback 27,00 €

Gerne kochen wir fur Sie lhr
\unsch-Bratenbuffet!
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Happchen

far Empfange und andere schéne Anlasse (jedes
Happchen wird auf Meterbrot, Graubrot-, oder
Schwarzbrotscheiben angerichtet und einzeln mit
passenden Garnituren dekoriert; lieferbar ab 10 Pers.)

Happchenangebot ,Rustikal" (6 Stuck) mit Kasseler-
rucken, Katenschinken, Zwiebelmett, Putenmedaillon,
Matjesfilet und Holsteiner Schnittkase 21,00 €

Happchenangebot ,was jeder gern mag* (6 Stuck)
mit rosa gebratenen Roastbeef, Flugentenbrust,
Schweinefilet, geraucherter Fjordlachs, Forellenfilet
auf Ruhrei und Holsteiner Kasespezialitat 24,00 €

Happchenangebot ,Kreuzfahrt" (5 Stuck)

mit fein marinierte Garnele, Edelfischsalat,
Hirschruckenfiletmedaillon, gegrilltes Rumpsteak
und Kasespezialitat aus Schleswig-Holstein 25,00 €

Happchen im einzelnen (jedes Happchen wird auf
Meterbrot, Graubrot-, oder Schwarzbrotscheiben
angerichtet und einzeln mit passenden Garnituren
dekoriert; Mindestabnahme 60 Happchen, und pro
Sorte mindestens 10 Stuck)

Happchen pro Stuck 380 €
Holsteiner Mettwurst, Kasselerrticken,
Katenschinken, Putenmedaillon, Zwiebelmett,
Holsteiner Schnittkase

Happchen pro Stuck 4,30 €
Rosa gebratenes Roastbeef, gegrilltes Schweine-
medaillon, Flugentenbrust, Raucherlachs, Graved-
lachs, pochierter Lachs, gerauchertes Forellenfilet
auf Ruhrei,Holsteiner Kasespezialitat

Happchen pro Stuck 530 €
Fein marinierte Garnele, gegrilltes Rumpsteak,
Hirschruckenfiletmedaillon, Edelkase aus
Schleswig-Holstein

Gerne gestalten wir auch Happchen
nach lhren Winschen!

Rund um die Bratkartoffel
(Lieferbar ab 10 Personen)

Steakhufte kalt rosa gebraten

(von der Holsteiner Farse) mit Remouladensofe,
goldgelben Bratkartoffeln und knackfrischen
farbenfrohen Salaten der Saison 2750 €

Roastbeef kalt

(beste Steakqualitat von der Holsteiner Farse)

rosa gebraten mit Remouladensof3e, goldgelben
Bratkartoffeln und knackfrischen farbenfrohen
Salaten der Saison 33,00 €

Herzhaftes Bratkartoffelbuffet

Goldgelbe Bratkartoffeln mit folgenden kalten
Beilagen: gebratene Schweinefiletschnitzel, gegrill-
te Putenmedaillons, rosa gebratene Steakhufte vom
Holsteiner Rind, hausgemachte Frikadellen vom
Rind und Schwein, Remouladensofe, Preiselbeer-
meerrettichsoBe und knackfrischen farbenfrohen
Salaten der Saison 26,00 €

Holsteiner Bratkartoffelbuffet

Rosa gebratenes Roastbeef (beste Steakqualitat
von der Holsteiner Farse), hausgemachtes
Sauerfleisch, RemouladensoBe, zarte milde
Matjesfilets mit Zwiebelsahnetunke, goldgelbe
Bratkartoffeln und knackfrischen farbenfrohen
Salaten der Saison 20,00 €

Feines Bratkartoffelbuffet

Raucherlachs und Forellenfilets mit Ruhrei,

rosa gebratenes Roastbeef und Flugentenbrust,
RemouladensoBe, goldgelbe Bratkartoffeln
und knackfrische farbenfrohe Salaten

der Saison 33,50 €
Portion goldgelbe Bratkartoffeln

(400g Rohgewicht vor dem braten) mit Speck und
Zwiebeln in der Elektropfanne serviert 7,00 €

Gerne gestalten wir ein Bratkartoffelbuffet

nach lhren Winschen!

Geschnetzeltes

(2509 Fleisch Rohgewicht)
(Lieferbar ab 10 Pers.)

.. von der Pute

mit Champignons in SahnesofBe 23,00 €
.. vom Schwein

mit Zwiebeln, Champignons und Paprika

in RahmsoBRe 22,00 €

.. vom Rind
mit Gewurzgurke, Paprika und Champignons
in herzhafter RahmsoRe 26,00 €

Dazu servieren wir warme Beilagen,
bitte wahlen Sie zwei aus:

« Butterreis

« hausgemachte Spatzle

« Petersilienkartoffeln

o Rosmarinkartoffeln,

« goldgelbe Bratkartoffeln

. Kartoffelgratin

« Brotkorb

Frische farbenfrohe knackfrische Salate der Saison
mit Dressings bitte wahlen Sie zwei aus:

« Cremig
o lieblich
. Essig-Ol

Kalte Festbuffets

(Lieferbar ab 10 Pers.)

Fingerfoodbuffet:

Pesto-Spaghetti mit Geflugelspiel3
Erdapfel-Gurkensalat mit Schweinefiletschnitzel
Gebratene Garnele auf Anti-Pastisalat
Holsteiner KaespieBchen mit Trauben
Tomate-Mozzarella Spiel3

Schnittchen mit Raucherlachs und
Sahnemeerrettich

*  Schnittchen mit Forellenfilet auf Ruhrei
* Schnittchen mit Roastbeef
* Waldbeeren in Mascapone
*  Mousse au Chocolate mit VanillesoBe
38,50 €
Schlemmerbuffet:

o Raucherlachs und Wachholdergeraucherte
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich

« Stremellachs

. Pfeffermakrele

« Putenmedaillons, Kasselerrucken und rosa
gebratene Steakhufte mit RemouladensoBe und
PreiselbeermeerrettichsoBe

« Holsteiner Kaseauswahl mit Trauben

« knackfrische farbenfrohe Salate der Saison mit
verschiedenen Dressings

«  Gemischter Brotkorb mit Butter

2004 Fisch, Fleisch, Kase zuzugl. Beilagen 2750 €
3004 Fisch, Fleisch, Kase zuzugl. Beilagen 34,50 €

Kaltes Festbuffet:

Stremellachs mit CocktailsoB3e
Raucherlachs und geraucherte Forellenfilets
mit Sahnemeerrettich

marinierte Garnelen mit AiolisoBBe
Gravedlachs mit Dill-SenfsoBe

rosa gebratenes Roastbeef, Schweinefilet
Flugentenbrust mit Remouladensof3e und
PreiselbeermeerrettichsoBe

Holsteiner Kasespezialitaten mit Trauben
knackfrische farbenfrohe Salate der Saison
mit verschiedenen Dressings

gemischter Brotkorb mit Butter

2004 Fisch, Fleisch, Kase

zuzgl. Beilagen 34,50 €
30049 Fisch, Fleisch, Kase
zuzgl. Beilagen 39.90 €

Zusatzlich als Beilage
goldgelbe Bratkartoffeln pro Pers. 6,50 €
vorgebraten in der Elektropfanne serviert

Flr kombinierte warme- und
kalte Buffets beraten wir Sie
gerne personlich!




